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Giriş 
 



Fənn proqramı Azərbaycan Respublikasının Nazirlər Kabinetinin 24.12.2013-cü il 
tarixli 348 saylı Qərarı ilə təsdiq edilmiş “Ali təhsil müəssisələrinin bakalavriat və 
magistratura səviyyələrində kredit sistemi ilə tədrisin təşkili Qaydaları”nın, Azərbaycan 
Respublikası Elm və Təhsil Nazirliyinin 31.08.2012-ci il tarixli 1463 saylı Qərarı ilə təsdiq 
edilmiş ixtisasının Ali Təhsil Proqramının və Azərbaycan Texniki Universitetin Elmi 
Şurası 050635–«Qida mühəndisliyi» tərəfindən təsdiq olunmuş tədris planının 
tələblərinə uyğun işlənib hazırlanmışdır. Fənn proqramı 050635  – «Qida mühəndisliyi» 
ixtisası üzrə bakalavr hazırlığı üçün tərtib olunmuşdur. Proqrama fənnin tədrisinin 
mərhələlər üzrə məzmunu və həcmi daxil edilmişdir.  

Fənn proqramı əsasında işçi proqram (sillabus) hazırlanır.   
Fənn proqramı müəllim və tələbələrin istifadəsi üçün nəzərdə tutulmuşdur. 

 
 

1. Ümumi qaydalar 
1.1. Fənnin tədrisinin məqsədi 

 

Qida sənayesində istifadə olunan texnoloji avadanlıqların quruluşu, iş 

prinsipi, sürəti, məhsuldarlığı, buxar, su, enerji tələbatı, onların texnoloji, struktur, 

kinematik, hidravlik sxemləri, eləcə də həmin maşınların daxil olduğu axın xətləri, 

əlaqələndikləri digər maşınlarla məhsulun nəqliyyat vasitələri kimi məsələlərlə 

tələbələri tanış etmək, laboratoriya və məşğələ dərslərində həmin texnoloji 

avadanlıqların hesabatı nümunələrini izah etməkdir. 
 

1.2. Fənnin tədrisinin əsas vəzifəsi 
 

        “Qida mühəndisliyi” ixtisasında təhsil alan tələbələrə qida sənayesinin 

müxtəlifliyi, burada icra olunan müasir texnologiyanı emal avadanlıqlar – 

aparatlar, maşınlar, aqreqatlarla ətraflı tanış etmək və istehsal şəraitində həmin 

qurğuların biri-birini əvəz etməsi, hazır olan məhsulun keyfiyyətinin təmin 

olunması tələblərini ödəmək məqsədi ilə onların tənzimlənməsini öyrətməkdir. 

Texnoloji avadanlığın texniki xarakteristikasına görə onların qiymətləndirilməsi, 

üstün və çatışmayan cəhətlərini müəyyən etməyi öyrətməkdir.  

 
 1.3 Fənn üzrə bilik və bacarıqlara olan tələblər  
 
Fənnin öyrənilməsi nəticəsində tələbələr aşağıdakıları  
bilməlidir: 

- Axın xətlərinin istehsal etdiyi məhsula uyğun texnoloji avadanlıqlar; 
- Texnoloji avadanlıqların texniki göstəriciləri; 
- Texnoloji avadanlığın axın xəttində istifadə əmsalı; 
- Avadanlığın kompleks şəkildə buxar, su, enerji sərfiyyatı; 
- Avadanlığın tutduğu istehsal sahəsi; 
- Avadanlığın əməliyyatlararası nəqlediciləri. 

bacarmalıdır: 
- Axın xəttinin məhsuldarlığını təmin edən avadanlıqların seçilməsi; 
- Axın xəttində avadanlıqdan istifadə əmsalının hesablanmasını; 
- Avadanlığın texniki göstəricilərinə görə onların fərqləndirilməsi; 
- Avadanlığın quraşdırılması üçün istehsal sahəsinin ölçülərini təyin etməyi; 
- Avadanlığın buxar, su, enerji sərfinin təminatı üçün kommunikasiyaların seçilməsi 

və yerləşdirilməsi.  



Qida biotexnologiyası 

Qida sənayesi 

müəssisələrində 

texnoloji layihələndirmə  

Qida sənayesinin 

prosesləri və 

aparatları  

Qida sənayesində 

avtomatik axın xətləri 

Qida məhsullarının 

soyudulma 

texnologiyası 

Qida sənayesi 

maşınlarının dizaynı 

Qida istehsalının 

texnoloji 
avadanlıqları 

 
1.4. Fənnin digər fənlərlə əlaqəsi 

 
Bu əlaqələr aşağıdakı sxemdə göstərilmişdir: 

 
  

2. Fənnin məzmunu 
2.1 Fənn üzrə saatların bölüşdürülməsi 

 
050635 – «Qida mühəndisliyi» ixtisasının tədris planına uyğun olaraq, “Qida istehsalının 
texnoloji avadanlıqları” fənninin tədrisinə 60 saat həcmində auditoriya saatları nəzərdə 
tutulmuşdur. Onlardan 30 saat mühazirə dərslərinə,  15 saatı məşğələ (seminar) 15 saat 
laboratoriya dərslərinə ayrılmışdır. Tələbələrin sərbəst işi (TSİ) 150 saat təşkil edir. Bura Sİ – 
sərbəst işin yerinə yetirilməsi və təhvil verilməsi, mühazirələrə, seminarlara, kollokviumlara 
hazırlıq daxildir. Tələbələrə 1 sərbəst tapşırıq verilir. Sərbəst iş 10 balla qiymətləndirilir. Zəruri 
hallarda sərbəst işlərin sayı artırıla bilər.  Semestrin sonunda tələbənin fənn üzrə praktiki 
məşğələ və kollokviumları 30 balla, sərbəst tapşırıqlar 10 balla və davamiyyət 10 balla 
qiymətləndirilir. Fənn üzrə qalan 50 bal imtahanda müəyyən edilir. Tədris yükünün VI 
semestrdə yerinə yetirilməsi nəzərdə tutulmuşdur. Fənnin tədrisi imtahan ilə nəticələnir. 
Təhsil proqramında fənn üçün 7 kredit nəzərdə tutulmuşdur. 

 
2.2 Fənnin mövzular üzrə planı 

 

№  
Mövzunun adı 

Dərs yükünün həcmi (saat) 

Cəmi 
Müh
azirə 

Məş
ğələ 

Labo
rator
iya  

 

TSİ 

Sİ 
yerinə

- 
yetiril
məsi 

1 2 3 4 5 6 7 8 

1. Giriş. Maşınların təsnifatı və struktur quruluşu. 14 2 1 1 8 2 

2. Texnoloji maşınların məhsuldarlığı.  
 
Sortlaşdırma-kolibrləmə avadanlıqları. 

14 2 1 1 8 2 

3. Universal mətbəx avadanlıqları. Xammalları 14 2 1 1 8 2 



yuma avadanlıqları. 

4. Təmizləmə, yuma avadanlıqları. 14 2 1 1 8 2 

5. Xırdalayıcı-kəsici avadanlıqlar. 14 2 1 1 8 2 

6. Sürtgəc maşın və mexanizmləri. 14 2 1 1 8 2 

7. Ət və balıq üçün kəsmə-xırdalama maşınları. 14 2 1 1 8 2 

8. Kutterlər və blenderlər. 14 2 1 1 8 2 

9.  Yoğurma-qarışdırma avadanlıqları. 14 2 1 1 8 2 

10. Özüllü məhsulları çalma maşınları. 14 2 1 1 8 2 

11. Dozalaşdırma-formalama avadanlıqları. 14 2 1 1 8 2 

12. Müəssisələrin istilik avadanlıqları. 14 2 1 1 8 2 

13. Bişirmə avadanlıqları. 14 2 1 1 8 2 

14. Qızartma avadanlıqları. 14 2 1 1 8 2 

15. Elektromaqnit sahəsində istilik aparatları. 14 2 1 1 8 2 

 Cəmi 210 30 15 15 120 30 

2.3 Fənnin dərs növləri üzrə paylanması 
2.3.1. Mühazirə dərslərinin mövzuları və həcmi 

 

№ Mövzunun adı və ədəbiyyat şifrəsi Auditor 
saatlar 

TSİ 
 

1 2 3 4 

1. Giriş. Maşınların təsnifatı və struktur quruluşu. Mexaniki 

avadanlığın təsnifatı. 

2 5 

2. Texnoloji maşınların məhsuldarlığı. Sortlaşdırma-kalibrləmə 

avadanlıqları. Fırlanan ələk maşınları. 

2 5 

3. Universal mətbəx avadanlıqları. Xammalları yuma 

avadanlıqları.  

2 5 

4. Yuma, təmizləmə avadanlıqları. Tərəvəz yuyan, qab-qaşıq 

yuma maşınları. Fasiləsiz kartoftəmizləyən maşınlar. Balıq 

təmizləyən maşınlar. 

2 5 

5. Xırdalayıcı-kəsici avadanlıqlar. Xırdalayıcı kəsici avadanlıqlar. 

Üyütmə maşınları. Bişmiş qidaları xırdalayan maşınlar. 

2 5 

6. Sürtgəc maşın və mexanizmləri. Tərəvəz, çörək doğrayan 

maşınlar. 

2 5 

 7. Ət və balıq üçün kəsmə-xırdalama maşınları. Əti vermişel kimi 

doğrayan mexanizm. 

2 5 

8. Kutterlər və blenderlər. Məhsulları dilim-dilim doğrayan maşın. 

Ət didən maşınlar. 

2 5 

9. Yoğurma-qarışdırma maşınları. Calma-qarışdırma maşınları. 2 5 



Xəmir, ət farşı yoğurma maşınları.  

10 Özüllü məhsulları çalma maşınları. Krem, koktel çalma 

maşınları.  

2 5 

11 Dozalaşdırma-formalama maşınları. Kotlet formalayan, 

presləmə avadanlıqları. 

2 5 

12 Müəssisələrin istilik avadanlıqları. Elektrik qızdırıcıları. Kvars. 

İK generatorları.  

2 5 

13 Bişirmə aparatları. Lövhəli nəqledici olan bişirmə aqreqatı. 2 5 

14 Qızartma avadanlıqları. Qızartma tavası, fritnurlar, qızartma 

şkafları, dönər aparatları. 

2 5 

15 Elektromaqnit sahəsində istilik aparatları. 2 5 

 Cəmi 30 75 

 

2.3.2. Məşğələ dərslərinin mövzuları və həcmi      

№  
Mövzunun adı 

Auditor 
saatlar 

TSİ 
(semi-
narlara 
hazırlıq) 

1 2 3 4 

1. Texnoloji maşınların məhsuldarlığı. Sortlaşdırma maşının 
böhran sürəti. 

2 2 

2. Yuma, təmizləmə avadanlıqlarının texnoloji hesabı. 2 2 

3. Üyütmə maşınlarının texnoloji hesabı. 2 2 

4. Ət və balıq üçün kəsmə xırdalama maşınları. Kutterlər.  2 2 

5. Xəmir və ət farşı yoğurma maşınlarının texnoloji hesabı. 2 2 

6. Kotlet formalayan maşınlar, presləməklə formalayan maşınların 
texnoloji hesabı. 

2 2 

7. Istilik avadanlıqlarının hesablanması. 2 2 

8. Bişirmə və qızartma avadanlıqlarının texnoloji hesabı. 1 1 

 Cəmi 15 15 

  

 2.3.3. Laboratoriya dərslərinin mövzuları və həcmi 

№  
Mövzunun adı 

Auditor 
saatlar 

TSİ 
 

1 2 3 4 

1. Çörək doörayan maşınının tədqiqi. 2 4 

2. Xəmir yoğurma maşının tədqiqi. 2 4 

3. Özüllü məhsulları çalma maşının tədqiqi 2 4 

4. Presləmə maşınının tədqiqi. 2 4 



5. Ət qiyməsi hazırlayan maşının tədqiqi. 2 4 

6. Xırdalayıcı maşının tədqiqi. 2 4 

7. Elektromaqnit istilik aparatının tədqiqi. 2 4 

8. Laboratoriya işlərinin təhvili. 1 2 

 Cəmi 15 30 

2.3.4. Tələbənin sərbəst işinin mövzuları və həcmi 

Fənn proqramında planlaşdırılmış mövzuların mənimsənilməsini təmin etmək 
məqsədi ilə tələbələr sərbəst işləri (Sİ) yerinə yetirilməlidirlər.  

Tələbələr sərbəst iş tapşırıqlarını yerinə yetirməklə fənnin öyrənilməsini 
möhkəmləndirir, bilik və bacarıq qabiliyyəti qazanırlar. 
Sərbəst işlərin mövzuları və miqdarı müəllim tərəfindən müəyyən olunur və onların 
yerinə yetirilməsi qaydası sillabusda izah olunur. Sərbəst işlər referat, mühazirə 
mövzuları üzrə problemlər, sxemlər, məsələ  və misallar şəklində təklif oluna bilər. 

Sərbəst işlərin qəbulu fənn üzrə mühazirə dərslərini aparan müəllim tərəfindən, 
istisna hallarda praktiki seminar məşğələlərini aparan müəllim tərəfindən həyata keçirilə 
bilər. 

Aşağıdakı cədvəldə nümunə şəkilində sərbəst işlərin mövzuları qeyd 
olunmuşdur. 

 Sərbəst işlərin nümunəvi mövzuları 

№ Mövzunun adı və ədəbiyyatın şifri TSİ 
(saat) 

1. Verilən aparatın misalında istilik mübadiləsi prosesi 
30 

2. Aparatın texnoloji parametrlərinin hesablanması 

 
3. Fənn üzrə tədris-metodiki materiallar 

3.1. Əyani və digər tədris-metodiki vəsaitlərin, metodiki materialların siyahısı 
 

№ Adı Mövzu planı üzrə 
mövzunun şifri 

Miqdarı 

1 Təqdimatlar Bütün mövzular Elektron 

2 Fənnin öyrənilməsinə dair metodiki 
göstərişlər 

Bütün mövzular Elektron və çap 
nüsxəsi 

3 Mühazirələr və əlavə tədris materialları Bütün mövzular Elektron və çap 
nüsxəsi 

 

3.2. Tövsiyə olunan ədəbiyyat 

3.2.1. Əsas ədəbiyyat 

1. Ə.A. Əzizov. Yeyinti istehsalı maşın və aparatlarının layihələndirilməsi. Dərslik.   
Bakı.AzTU. 2014. 286 s. 

2. Əzizov Ə.A, Həsənov. V.İ.  “İaşə müəsisələrinin mexaniki və istilik avadanlıqları” 
Dərs vəsaiti. Bakı. Aztu, 2016. 95 səh. 

3. A.H. Abdullayev, R.K. Məmmədov, M.N. Cüməliyev. Maşın detalları və 
konstruksiyaetmənin əsasları. Bakı, ELM, 2003, 462 s. Dərs vəsaiti. 

4. Драгилев А.И. Руб М.Д. Сборник задач по расчету технологического 
оборудования кондитерского производства М. Дели-принт, 2005., 244с. 

 
 
 

3.2.2.  Əlavə ədəbiyyatlar. 
5. Оборудование предприятий общественного питания: В 3ч. -1364, Теп-             



Lovoe борудование; учебник для студ. Учреждений высш. Проф. Образова-             
ние В.П. Кирпмчников, М.И. Ботов-2-ое изд., стер-М.; Издательский центр 
«АкадЕмия» 2012-496с. 
6. Mürşüdov G.C., Məmmədov Q.Ə. İstilik aparatları. Dərs vəsaiti. Bakı, ADNSU –

nun nəşri.2012, 282 səh. 
7. Справочник. Торгово-технологическое оборудование. Киев. «Техника», 

1996, 236с. 
 
 

 

 


